
 

 

Aprikoosihillo 

 

 
Valmistusaineet 

450g kuivattuja aprikooseja (Suntree) 

7 dl vettä 

2 dl hienoa sokeria 

 

 

Valmistus: 

 

Laita sokeri, vesi ja pilkotut aprikoosit kattilaan. 

Kuumenna kiehuvaksi, keitä hiljalleen noin 30 minuuttia. 

Soseuta sauvasekoittimella tasaiseksi seokseksi, purkita ja 

jäähdytä. 

 

Vinkki! Ihanan jouluisen aprikoosihillon saat lisäämällä keittovaiheessa kaneli- ja vaniljatangon sekä hieman 

kardemummaa. 😊 

 

Tarjoile esim. juustojen ja piparien kera. 

 

 

 

 

 


